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Предложение о сотрудничестве
Мы организуем питание в образовательных и медицинских 
учреждениях, на промышленных предприятиях, в торговых 

центрах с 1999 года

Фефилов Андрей 
Геннадьевич

Свидетельство ЕГРИП 304184009600175 от 29 марта 1999 г. №239/9
ИНН 183300221306
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Наши основные клиенты
Медицинские учреждения 

Экспертиза УР 
МинТруда и 
соцзащиты
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Наши основные клиенты
Организации и предприятия 

Метро Cash & Carry
г. Ижевск

Верховный Суд 

Верховный Суд
Удмуртской Республики



Наши основные клиенты

Школы и образовательные учреждения г. Ижевска
И Удмуртской республики

МБВСОУ ЦЕНТР ОБРАЗОВАНИЯ № 17 ул. К. Маркса, 75, г. Ижевска

МБОУ СОШ № 18 ул. Демократическая, 37, г. Ижевска

МБОУ СОШ № 36 ул. Камская, 6а, г. Ижевска

МКС(К)ОУ школа Vll вида № 47 ул. Володарского, 52, г. Ижевска

МБОУ СОШ № 59 ул. Володарского, 52, г. Ижевска

МБОУ СОШ № 65 ул. Щедрина, 1, г. Ижевска

МБОУ СОШ № 77 ул. Союзная, 59, г. Ижевска

МБОУ ООШ № 94 ул. Спортивная, 20, г. Ижевска

МКС(К)ОУ С(К)О школа VIII вида № 75 ул. Карла Либкнехта, 17, г. Ижевска

МБОУ «Каменская СОШ» УР, Завьяловский район, деревня

Каменное, Школьная улица, 1

Пер. Северный 9а, г. Ижевска

Фефилов А.Г.
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Наши возможности
1. Организация питания, в том числе детского, лечебного и диетического

2. Управление предприятием питания

3. Комплектация, содержание и обслуживание материально-технической базы предприятия питания

Наши принципы
1. Постоянное повышение качества обслуживания
2. Долгосрочные взаимоотношения
3. Увеличение  охвата питанием
4. Увеличение ассортимента
5. Социальная ответственность бизнеса
6. Повышение квалификации сотрудников

Наши преимущества
1. Система менеджмента качества ХАСПП
2. Профессиональные кадры
3. Собственная материально-техническая база
4. Прямые связи с региональными сельхозпроизводителями
5. Гибкая политика  оплаты  наших услуг
6. Постоянная обратная связь с Клиентом
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Основные формы работы предприятия 

общественного питания
1. Столовая полного цикла:

весь цикл производства, сервировка и подача питания происходит

в одном месте (рекомендовано для крупных предприятий,

школ и больниц)

2. Кейтеринг

Заготовка и производство основных блюд происходит

в базовой столовой, доготовка блюд, сервировка и подача питания происходит в удаленной
точке (рекомендовано для небольших предприятий)

3. Буфет

Заготовка и производство основных блюд,

частичная сервировка происходит в базовой столовой,

подача питания происходит  в удаленной точке
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Процесс передачи организации питания происходит в 
несколько этапов

1. Получение от Заказчика информации о
потребностях предприятия в питании и
технической возможности организации
питания на базе Заказчика.

2. Определение формы организации питания
(столовая полного цикла, кейтеринг, буфет) и
выставление коммерческого предложения

3. Заключение договора по организации
питания, прием в управление помещений и
оборудования Заказчика, доукомплектация
собственным оборудованием и инвентарем.

4. Определение меню, ассортимента, режима
работы, стоимости питания
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Существенные выгоды от работы с нами

1.  Мы предоставляем отсрочку платежа

2. Мы вкладываем собственные средства в 
развитие предприятия питания Заказчика

3.  Мы гарантируем фиксированные цены

4.  Мы берем на себя риски за санитарное и 
противопожарное состояние помещений

5. Ваши сотрудники будут довольны питанием и 
будут лучше трудиться

6. Мы производим текущий ремонт 
производственного оборудования и помещений 
столовых

7. Мы предлагаем упростить взаимоотношения 
между Заказчиком и Исполнителем при помощи 
автоматизированной Системы учета питания
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Дополнительные преимущества, которые Вы получаете

1.  Услуги  по организации банкетов, корпоративов, конференций, 
как на базе Заказчика, так и на территории  Исполнителя 

2. Организация выездного питания сотрудников, 
находящихся на удаленных точках  

3.  Организация пикников, отдыха на природе

4.  Возможность составления диабетического и 
специального меню для сотрудников  с 
ослабленным здоровьем

5. Организация завтраков, технологических 
перерывов, полдников,  и питания сотрудников, 
которые задержались

6. Организация льготных туристических поездок по всему 
миру через  наше дочернее предприятие «Анаконда Тур»

www.anakondatur.com
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Автоматизированная система учета питания

Мы имеем опыт работы на предприятиях, где внедрена автоматизированная система учета
рабочего времени и питания сотрудников. Данная система позволяет упростить взаиморасчеты
с Исполнителем, решить проблемы с использованием бумажных талонов, минимизировать
наличные платежи, рассчитать дотации и удержания по питанию, контролировать рабочее
время, а также полноту питания и предпочтения каждого сотрудника. Внедрение этой системы
не требует существенных инвестиций, тем более она легко совмещается с системой
электронных пропусков.

Система Безналичных Расчетов может эксплуатироваться на предприятии как автономно в виде
отдельного комплекса, так и совместно с автоматизированной системой контроля доступа
«Барс.СКД». В качестве платежных карт для безналичных расчетов могут использоваться как
идентификационные карты контроля доступа, так и банковские зарплатные карты.

Как работает система
В рамках системы каждому сотруднику открывается лицевой счет и при необходимости
лицевой счет ЛПП и спецпитания. Для лицевого счета каждого сотрудника задается дневной
и/или месячный лимит.
В системе поддерживаются различные категории оплат, настраиваемые в зависимости от
бизнес-процессов конкретного предприятия. Обычно это оплата за наличные, безналичные
платежи, а также талоны и безналичные деньги на ЛПП и спецпитание, которые заменяют
бумажные талоны.
Сумма оплат за товары в столовой, кафе, магазине автоматически передается в базу данных
для удержания из заработной платы сотрудника.
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Ижевский автомобильный завод
Лада-Ижевск

На территории завода действует 3 столовых, 5 буфетов, VIP-зал.

Внедрена система автоматизированного учета питания, 

оплата производится по пропуску сотрудника предприятия.

Наше предприятие участвует в обслуживании ежегодного «Дня 
открытых дверей», спортивных праздников, массовых 
мероприятий, проводимых на заводе
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Автоматизированная система учета питания

Блок-схема работы системы автоматизированного учета питания 

и безналичных платежей

Сотрудник Бухгалтерия

Электронный 
пропуск

Удержания 
по питанию

Предприяти
е питания

Расчет за 
питание 

сотрудника Отчет о 
содержании 

и сумме 
питания
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Повышение уровня обслуживание – наша основная цель

На каждом предприятии существует своя специфика, поэтому наши технологи 
разрабатывают меню с учетом индивидуальных особенностей труда на 

предприятии Заказчика

Для промышленных предприятий мы предлагаем несколько вариантов меню:
- 14-ти дневное меню (блюда не повторяются в течение 2-х недель)

- Диетическое меню
- Сезонная витаминизация блюд

- Постное меню
- Блюда со щадящей технологией приготовления

Для людей, которые каждый день приходят в столовую очень важно разнообразие 
ассортимента блюд. Некоторые люди имеют какие-то 
особенные предпочтения, связанные с состоянием здоровья,
образом жизни, религиозными убеждениями, поэтому мы
предлагаем несколько готовых решений для самых 

требовательных Клиентов:
- Дни национальной кухни
- Дни вегитарианской кухни
- Большой выбор соусов, заправок для салатов, специи



Наш постоянный поставщик ЗАО "Катарсис"
Ижевская компания «Катарсис» с 1991 года производит 

функциональные молочные и кисломолочные продукты на 
основе живых бифидолактобактерий, а также жидкие 

концентраты бифидо- и лактобактерий для лечебного и 
профилактического питания. Производимая продукция: 

Эуфлорин-В, Эуфлорин-L, кисломолочный продукт 
«Дашенька», продукт творожный «Дашенька-беби» с 

сахаром, без сахара; «Бифидобройлеры» выращенные с 
применением лакто-бифидобактерий без антибиотиков и 

гормонов, - зарекомендовала себя как эффективная пищевая 
продукция для лечебного и профилактического питания.

mikroflora.info

Фефилов А.Г.
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Кадры решают всё

Высокий уровень сервиса напрямую зависит от людей, которые предоставляют 
услуги непосредственно на предприятии питания, поэтому развитию персонала мы 

уделяем особое внимание. 
Для этого мы постоянно проводим следующие мероприятия:

- Обучение и аттестация сотрудников
- Стажировки и обмен опытом
- Проведение конкурсов профессионального мастерства
- Оплата дополнительного специализированного обучения 
- Карьерный рост  
- Обеспечение питания сотрудников за счет предприятия
- Проведение  командных выходных

Для обеспечения постоянного контроля качества, безопасности продукции и 
бесперебойного производства в штате предприятия  работают настоящие 

профессионалы:
- Санитарный врач
- Опытный технолог
- Дипломированный диетолог
- Оперативная служба технической поддержки
- Калькулятор с лицензионной программой
- Служба материально-технического снабжения
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Мы проводим ремонты помещений и модернизацию оборудования во 
всех столовых 

Пищеблок  Железнодорожной больницы
До  и                  После

Школа 77                                   Школа 65                    Школа 94
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Мы проводим ремонты помещений и модернизацию оборудования во 
всех столовых 

Пищеблок  БУЗ УР «ГКБ №4 МЗ УР»



Наше предприятие занимает активную 
позицию

мы стремимся постоянно принимать участие в 
различных Федеральных и городских мероприятиях 

социальной направленности

Фефилов А.Г.
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Мы активно участвуем в жизни города и республики

Наше предприятие занимает активную жизненную 
позицию, мы стремимся постоянно принимать 
участие в различных Федеральных и городских 
мероприятиях социальной направленности:
- Организуем питание ветеранов в Дни Победы 9 мая 
- Организуем питание ветеранов-чернобыльцев 
- Организуем питание на ежегодном всероссийском 

спортивном празднике «Лыжня России»
- Организуем питание в Дни пожилых людей 
- Ежегодно проводим праздник Масленицы
- Участвуем в городском «Празднике цветов»
- Организуем питание школьников во время военно-

патриотической  игры «Зарница»
- Помогаем в проведение Дня Учителя
- Дня медицинского работника
- День города
- Регулярно организуем питание в день выборов
- Организуем дни национальной кухни
- Организация полного питания участников на XXVI 

РЕСПУБЛИКАНСКИХ ЛЕТНИХ СПОРТИВНЫХ ИГРАХ 
(Сюмси 2017 г.)



Дни национальной кухни

Фефилов А.Г.
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Наши достижения

- Благодарность Министерства Промышленности и Торговли Российской Федерации - 2016 г.
- Диплом I степени в конкурсе «Лучшие продукты детям» – 2016 г.
- Диплом Правительства УР «Репутация и доверие - 2015» I степени в конкурсе «Лучшее 

предприятие сферы услуг» Благодарность Министерства Промышленности и Торговли УР 
- ИП Фефилов А.Г. внесен в альманах «Люди года – 2015» «Удмуртского издательского 

дома» в проекте общественного признания
- медаль священномученика Амвросия, епископа Сарапульского III степени – 2015 г.
- Диплом Правительства УР II степени в конкурсе «Лучшее предприятие социального 

питания» - «Репутация и доверие-2014» 
- Почетная грамота Государственного совета УР – 2014 г.
- Медаль Победителя республиканского конкурса «Лучшие продукты детям-2013»
- Архиерейская благословенная грамота Митрополита Ижевского и Удмуртского «За 

усердные труды во славу Святой Церкви» – 2011 г.
- Благодарность УРООВПЗ «Патриоты границы» – 2011 г.
- Благодарность Следственного Управления МВД по УР – 2010 г.
- А так же, повара организации регулярно занимают призовые места в конкурсах 

организуемых Министерством промышленности и торговли УР



Контактная информация

ИП Фефилов А.Г.,

ООО «Домашняя кухня»

426039, Удмуртская республика, г. Ижевск, 

ул. Воткинское шоссе, д. 146

т/факс 8 (3412) 45-11-55

E-mail: anfefilov@yandex.ru

www.домкух.рф

Фефилов А.Г.


